
benvenuti 

BURGER ● GRILL ● AND MORE 

“Chi ga inventà el vin, se nol xe in Paradiso, el xe vissìn.” 

“Cuel que se maña co gusto, no l fá mai mal.” 

“Quando la barba imbianca lascia la femmina e buttati nel vino.” 

“L’attesa del piacere è essa stessa il tiramisù che riposa in frigo.” 

“Adoro i panini. Diciamolo chiaro, la vita è più bella tra due pezzi di pane.” 

“Guardami come guarderesti una fiorentina.” 

CHIEDI LA CARTA VINI 

alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati. 
gentili clienti, tutti i prodotti/pietanze presenti nel menù sono preparati presso lo 

stesso laboratorio/ambiente. pertanto, possono contenere come ingrediente o in tracce 
alcuni allergeni. nel caso di intolleranze, allergie e/o altre esigenze chiedi all’hoste 

some products can be frozen at source  
dear customers, all the products/dishes on the menu are prepared in the same laboratory/environment. 

therefore, they may contain some allergens as ingredients or traces. in case of intolerances and/or 
allergies or other information ask the host 

tutti i prezzi sono da intendere in euro (€) 
coperto / cover charge 2,50 



DA CONDIVIDERE… O PER INIZIARE 

CARPACCIO DI FIORENTINA (ca. 1,2 kg) per 3-6 pax         ca 90,00     
  SU PRENOTAZIONE      
  t-bone steak carpaccio by reservation only 

  
SALUMI DE L’HOSTERIA                medio x2 15,00  
  selection of cured meats                 grande con formaggi x4 30,00 
           

 COPPA  - CRUDO - LARDO -  SALAME  

 GIARDINIERA DELLA CASA pickled mix vegetables 

FORMAGGI E SALSE DE L’HOSTERIA               12,00 
  CHEESES AND SAUCES 

 MONTE VERONESE dop 3 - 6 mesi 

 PARMIGIANO REGGIANO 

 LA PROPOSTA DI ALBI 

 LA PROPOSTA DI MANU   

TARTARE DI MANZO ALL’NDUJA NOBILE         16,00     
  GELATO DI PROVOLONE E NOCCIOLE TOSTATE      
  BEEF TARTARE WITH "NOBILE" ‘NDUJA, PROVOLONE CHEESE ICE CREAM AND TOASTED HAZELNUTS 

CAPRESE DELL’HOSTERIA                    14,00 
  BURRATA AFFUMICATA, CENTRIFUGATO DI POMODORINI, 
  OLIO DOP, BASILICO E CRISPY DI PROSCIUTTO CRUDO 
  smoked burrata, cherry tomato extract, pdo olive oil, basil and crispy prosciutto 

TORTINO DI PATATE                            12,00 
  CON FONDUTA DI GORGONZOLA E SBRICIOLATO DI SPECK      
  POTATO CAKE WITH GORGONZOLA CHEESE FONDUE AND CRISPY SPECK 

L’ORO DEL MAR CANTABRICO            15,00 
  SCATOLETTA D’ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO, BURRATA AFFUMICATA 
  E POMODORINI CONFIT                
  cantabrian sea anchovies, smoked burrata and confit tomatoes 

 



LA GRIGLIA DE L’HOSTERIA 
 SELEZIONIAMO DA PROFESSIONISTI APPASSIONATI LE MIGLIORI PROPOSTE PER VOI 

FIORENTINA DI SCOTTONA                      7,50 / hg 
  t-bone steak approx 1200 gr 

COSTATA DI MANZO SELEZIONATA         45,00 / 55,00 
  rib eye of scottona beef approx 800 gr 

TAGLIATA DI CUBEROLL MANZO           28,00 
  sliced cube roll beef approx 350 gr 

TAGLIATA DI PICANHA             22,00 
  sliced picanha beef approx 300 gr 

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA          23,00 
  beef tenderloin approx 220 gr 

DIAFRAMMA DI MANZO ALLA GRIGLIA         20,00 
  grilled beef skirt steak  approx 250 gr 

CONTORNI 

INSALATA MISTA                4,00 
  mixed salad 

CONTORNO DEL GIORNO                        6,00 
  daily special vegetables 

GIARDINIERA DE L’HOSTERIA              6,00 
  pickled mix vegetables 

A TUTTO FRITTO 
ANELLI DI CIPOLLA 12 pz                 6,00 
  onion rings 

CROCCHETTE DI FORMAGGIO 7 pz               7,00 
  cheese nuggets 

JALAPEÑOS PICCANTI RIPIENI DI FORMAGGIO 3 pz               7,00 
  spicy jalapenos stuffed with cheese 

PATATINE FRITTE                3,50  
  french fries 

PATATINE DOLCI AMERICANE              4,00 
  sweet american fries 



HAMBURGER dell’hosteria 
  

pane fresco della casa al lievito madre sfornato quotidianamente 
daily homemade sourdough 

i burger sono 100% di manzo, macinati freschi in casa 
100% beef burger, freshly minced in-house 

è consentita solo la rimozione di ingredienti 
Only the removal of ingredients is permitted 

doppia carne / double patty 5,00   

possibilità di pane a fette gluten free (possibile contaminazione) 2,50 
 sliced gf bread available (possible cross-contamination) 2,50  

asporto box takeaway e patatine classiche 2,00 

aggiungi il contorno che preferisci 
add your favourite side 

PATATINE FRITTE                3,50  
  french fries 

PATATINE DOLCI AMERICANE              4,00 
  sweet american fries 

SPECIAL 

BIG BOSS                19,00  
  BURGER PICANHA CA. 200 GR - FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, BRIE, 
  UOVO ALL’OCCHIO DI bue, insalata, pomodoro, cipolla croccante,  
  salsa burger, bacon 
  monte veronese dop cheese, brie, fried egg, tomatoes, salad, crispy 
  onions, burger sauce, bacon 

NOBILE RIBELLE               18,00 
  BURGER PICANHA CA. 200 GR - BRIE, GRANA, CHIPS DI PATATE, RUCOLA,   
  PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE 24 MESI, SALSA TARTARA (MAIO, SENAPE…) 
  brie, grana cheese, potato chips, rocket, san daniele 24 months prosciutto, 
  tartar sauce (mayo, mustard…) 

TARTARE BURGER              19,00 
  TARTARE DI MANZO CA. 130 GR - FORMAGGIO SPALMABILE, 
  RUCOLA, SENAPE DI DIJON 
  beef tartare 150 gr, cream cheese, rocket, dijon mustard 



HAMBURGER dell’hosteria 
I CLASSICI 
with 180gr burger 

CHEF                13,00 
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, BACON 
  CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA HOMEMADE, 
  monte veronese dop cheese, homemade caramelized red onions, bacon 

LESSINIA               13,50  
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, UOVO ALL’OCCHIO DI BUE,  
  CREMA DI TARTUFO NERO, SPECK SELEZIONE DI PEDRAZZOLI 
  monte veronese dop cheese, fried egg, black truffle cream, speck 

BIANCO SELVAGGIO             15,00 
  BURRATA DOP, FUNGHI, LARDO DI “COLONNATA”, 
  SALSA LEGGERMENTE PICCANTE, 
  dop burrata, mushrooms, colonnata lardo, mildly spicy sauce 

AMATRICIANO              14,00 
  PECORINO ROMANO, POMODORINI CONFIT, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA 
  HOMEMADE, INSALATA, GUANCIALE SELEZIONE “IL CARROBIO” 
  pecorino cheese, confit tomatoes, caramelized red onions, salad 
  cured pork cheek “il carrobio” 

CLASSICO                12,50 
  FORMAGGIO MONTE VERONESE DOP, POMODORO, INSALATA 
  monte veronese dop cheese, tomato, salad 

ITALICO                      14,00 
  BURRATA DOP, POMODORO, MELANZANE FRITTE, PESTO AL BASILICO 
  pdo burrata cheese, tomato, fried eggplant, basil pesto 

FISHBURGER               14,00  
  BURGER DI SALMONE CA. 150 GR - POMODORO, RUCOLA,  
  SALSA TARTARA (MAIO, SENAPE…) 
  salmon burger - tomatoes, rocket, tartar sauce (mayo, mustard…) 

PARMIGIANO                13,00  
  BURGER DI MELANZANE - SALSA DI POMODORO,  
  STRACCIATELLA DOP, CIPOLLA CROCCANTE 
  fried eggplant burger - tomato sauce, stracciatella cheese, crispy onion 



LA CUCINA DELL’HOSTERIA 

I PRIMI DELL’HOSTERIA 

BIGOLI DE L’HOSTERIA                        14,00 
  ALLA CARBONARA 
  typical venetian pasta (like spaghetti) with egg sauce, cheese, cured pork cheek 

MACCHERONCINI DE L’HOSTERIA           13,00 
  AL PESTO DI BASILICO, POMODORINI CONFIT, STRACCIATELLA 
  short pasta with basil pesto, confit tomatoes, stracciatella cheese 

SPAGHETTI “MOZZO”              14,00 
  AL POMODORO E… POLPETTE DE L’HOSTERIA  
  spaghetti with tomato sauce and homemade meatballs 

GNOCCHI              12,00 / 15,00 
  CHIEDI IL CONDIMENTO DELLA CASA 
  ask about today’s house sauce 

I SECONDI 

GALLETTO DE L’HOSTERIA             19,00 
  MARINATO ALLA BIRRA E GRIGLIATO, CON PATATINE FRITTE   
  grilled rooster marinated in beer and french fries  

ENORME COTOLETTA DI POLLO           17,00 
  CON PATATINE FRITTE 
  xxl breaded chicken cutlet and french fries  

GUANCIA DI MANZO AL VIN RIPASSO          22,00 
  SERVITO CON PATATA E CROCCANTE DI PEPERONI 
  beef cheek braised in valpolicella wine, with potatoes and crispy peppers 

TOMINO SCOTTATO             14,00 
 CON FUNGHI E SALAME VENETO 
 seared tomino cheese, with mushrooms and veneto salami 



DESSERT fatti in casa                         6,00 
  homemade desserts 

TIRAMISÙ   
  DE L’HOSTERIA CON CANTUCCI 
  tiramisù with homemade cantucci (almond biscuits) 

CHEESECAKE AL BICCHIERE  
  CON SALSA FRUTTI DI BOSCO 
  express cheesecake with mixed berry sauce 

CROSTATINA DI FROLLA   
  CON CREMA AL MASCARPONE E…. 
  shortcrust tart with mascarpone cream and… 

CILINDRO DI CAPRESE   
  AI CIOCCOLATI SU SALSA ALL’ARANCIA 
  chocolate and almonds cake with orange cream 

LA MOKA   
  PAN DI SPAGNA AL CAFFÈ, MOUSSE ALLA NOCCIOLA E DATTERI, 
  GLASSATO CIOCCOLATO AL LATTE 
  coffee sponge cake with hazelnut and date mousse, glazed with milk chocolate  

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO  
  CON SALSA AL CIOCCOLATO 
  pistachio semifreddo with chocolate sauce 

SBRISOLONA                         3,00                                                                 
  crumble cake made with almonds, flour, butter and sugar 

DOLCE TUSCIA LACTOSE-FREE / GLUTEN-FREE      8,00 

MIA TUSCIA   
  FONDO DI CRUMBLE AL CACAO E BISCUIT ALLA NOCCIOLA CON CREMA LEGGERA 
  ALLA NOCCIOLA E PRALINATO DI NOCCIOLE DELLA TUSCIA 
  cocoa crumble base and hazelnut biscuit, with light hazelnut cream and tuscia             
  hazelnut praline 



LE NOSTRE BIRRE ALLA SPINA

PORETTI
3 LUPPOLI

GUINNESS 
STOUT

INDIA PALE ALE
A ROTAZIONE

Stile caratterizzato da un’intensa
luppolatura e da un amaro deciso.

Troverai sempre una IPA da provare!
Chiedi al nostro personale la birra

disponibile al momento.

IRISH STOUT  - ALC. 4,2%
La scura più conosciuta al mondo.

Densa dalla schiuma cremosa
che sprigiona sentori di tostatura.
Gusto amarognolo inconfondibile.

LAGER - ALC. 4,8%
Bionda beverina dal sapore fresco
e maltato. Caratterizzata da una
schiuma fine, dal corpo leggero

e dalla frizzantezza decisa.

20 cl 2.50  /  40 cl 4.50
caraffa 150 cl 15.00 30 cl 4.50  /  50 cl 7.00 20 cl 2.50  /  40 cl 5.00

caraffa 150 cl 16.00

SPECIALITÀ IN BOTTIGLIA / LATTINA

LUPULUS BLONDE
TRIPLE - ALC. 8,5%
Bionda dall’aspetto velato con aroma
erbaceo e agrumato. Amarezza delicata.

33 cl 5.00

DA PIAN 1920
RED LAGER - ALC. 5,4%
Ramata con note di caramello e miele
di castagno. Dolce e avvolgente.

bott. 75 cl 14.00

DA PIAN 1904
PILSNER - ALC. 4,9%
Chiara e limpida, prodotta con acqua
di sorgente e ingredienti selezionati.

bott. 75 cl 14.00

LUPULUS BLANCHE
BLANCHE - ALC. 4,5%
Chiara prodotta con scorza d’arancia
amara e coriandolo. Fresca e dissetante.

33 cl 5.00

ENGEL ANALCOLICA
HELL ANALCOLICA - ALC. 0,5%
Energizzante e poco calorica,
rinfresca il corpo e la mente .

bott. 33 cl 5.00

ENGEL HEFEWEIZEN
HELL - ALC. 5,2%
Effervescente con note fruttate e gusto
piacevolmente rotondo e armonioso.

bott. 50 cl 6.50

CORSENDONK ROUSSE
BELGIAN STRONG ALE - ALC. 8,0%
Ramata con aromi di caramello, lieviti
e un sentore fruttato. Finale erbaceo.

bott. 33 cl 6.50

BALABIÒTT FIOLA
PILS GLUTEN FREE - ALC. 5,0%
Chiara con sentori maltati ed erbacei.
Finale secco e amaro persistente.

latt. 33 cl 5.00



HOSTERISHOW  
FAI APERITIVO CON IL DRINK CHE PIÙ TI PIACE 

  MEDITERRANEO 
  CAMPARI                     
SPRITZ  ESOTICO                  4,50 
  APEROL                           
  SAMBUCO 
  SELECT 

AMERICANO DE L'HOSTERIA bitter campari / vermouth gamondi / soda                 6,00 

NEGRONI DE L'HOSTERIA bitter campari / vermouth gamondi / gin gino                7,00 

ROSETTA DELLA LESSINIA vodka “pergan” della Lessinia / pompelmo          5,00 

BATHANTAK amaro “hantak” della Lessinia / chinotto            5,00 

ANALCOLICO DE L’HOSTERIA passion fruit o frutti rossi / ginger ale         6,00 

 

GIN TONIC  “tassoni superfine” 
  
PIERO MEDITERRANEO macchia mediterranea, origano                         10,00 

SOX fava tonka, vaniglia                            10,00 

SERI PERVAS minerale, iodio                         10,00 

FLORITA MANGO LIME fruttato, mango                              9,00 

FLORITA PAPAYA POMPELMO ROSA pompelmo rosa, esotico                   9,00 

ORIGINE GINO secco, imponente                          7,00 

MATAROA HAPPY LOW ALCOHOL (11%) canapa, floreale               10,00 

LONDON BLUE N1 morbido, floreale                                     9,00  

PROFESSORE CROCODILE pepato, morbido              10,00 

N3 fresco, cardamomo               10,00 

MONKEY speziato, corposo              11,00 

CALICE
35 CL
€ 5.00

Bevanda Artigianale a base di Té fermentato
ANALCOLICA, NATURALE, EFFERVESCENTE E CON POCHE CALORIE
Disponibile alla spina con gusti sempre diversi (a rotazione)

PROVA LA                              KOMBUCHA



ACQUA S. ANTONIO NAT / GAS 700 ML                        3,50 

BEVANDE 33 CL FUZE TEA PESCA / LIMONE - FANTA - LEMON SODA - SPRITE                4,00 
  
COCA IN VETRO NORM / ZERO               4,50 

CAFFÈ - DECA                       2,00 

CAPPUCCINO                       3,00 

TÈ CALDO  - INFUSI                                2,50 
  
LIQUORI               DA   4,00 

GRAPPE 

CASTAGNER CALIERA BIANCA asciutta, floreale                3,00 

CASTAGNER CALIERA BARRIQUE morbida, speziata                 3,50 

CASTAGNER DI BRUNELLO calda, elegante                     3,50     7,00 

NARDINI EXTRAFINA morbida, persistente          2,50     5,00 

AMARI RICERCATI serviti con ghiaccio / with ice  

TORO RISERVATO genziana, amaro con botaniche dalla  maiella              4,50 

LIQUORE AL BASILICO dolce basilico, fantastico                   3,50 

PIAN DEL CANSIGLIO foresta del cansiglio (belluno), genziana amabile        5,00 

RUM serviti con scaglie di cioccolato / with chocolate chips 

GOSLINGS BLACK SEAL miscela caraibica di tre rum da 3 a 6 anni         5,00 

ABUELO 12 ANNI panama, gran riserva                            3,50     7,00 

WHISKY serviti con acqua e ghiaccio / with water and ice 

SEGRETARIO DI STATO (POLI)  avvolgente, affumicato                      6,50   13,00 

BUSKER TRIPLE  CASK ex sherry, ex bourbon, ex marsala             4,00 

BOURBON EVAN WILLIAMS vanigliato, morbido            3,00     6,00 

ARDBEG 5 ANNI scotch whisky islay single malt                  4,50     9,00 

1/2 porz.  1 porz.


